
Carta dei Dessert 

 

Delizia ai limoni anacapresi 1, 3, 5, 6, 7, 10, 11, 12 

15 

 

 

         Mousse ai due cioccolati con cuore di lamponi 1, 3, 4, 6, 7, 8, 10, 11, 12 

15 

 

Tiramisù e crumble alle fave di cacao 1, 3, 5, 6, 7, 8, 10, 11, 12 

15 

 

Millefoglie con crema chantilly, fragoline di bosco 1,3,4,6,7,8,10,11,12,13          

e gelato alla vaniglia 

15 

 

Bigné al caramello salato con salsa al cioccolato 1,3,5,6,7,8,10,11,12,13 

15 

  

                    
 Coccole della Zagara 1,3,4,5,6,7,8,10,11,12,13 

(Parfait di Limone, tiramisù, bignè al caramello, mousse ai due 
cioccolati, millefoglie alle fragoline, Caprese, Anacaprese 

30  

 

 

Sorbetti del giorno di nostra produzione 

10 

 

Dessert List 

 

Anacapri lemon delight 1, 3, 5, 6, 7, 10, 11, 12 

15 

 

 

Two-chocolate mousse with a raspberry heart 1, 3, 4, 6, 7, 8, 10, 11, 12 

15 

 

Tiramisù with cocoa-bean crumble 1, 3, 5, 6, 7, 8, 10, 11, 12 

15 

 

     Mille-feuille with Chantilly cream, wild strawberries  

and vanilla ice cream 1,3,4,6,7,8,10,11,12,13          

 15 

 

Salted-caramel cream puff with chocolate sauce 1,3,5,6,7,8,10,11,12,13 

15 

  

                         
 Zagara’s Sweet Treats 1,3,4,5,6,7,8,10,11,12,13 

 (Lemon parfait, tiramisù, salted-caramel cream puff, two-chocolate mousse, 
wild-strawberry mille-feuille, Caprese cake, Anacaprese cake)   

30 

 

 

Home made Sorbets 

                                                              10



Lista degli Allergeni 

1. Glutine (Pane, Pan Brioche ai Friarielli, Taralli, Grissini Cereali, Grano, Segale, Orzo, Avena, 

Farro, Kamut, inclusi ibridati e derivati). 

2. Crostacei e derivati (Gamberi, Scampi, Aragoste, Granchi, Paguri e simili). 

3. Uova e Derivati (Tutti i prodotti composti da uova, anche in parte minima. Tra le più comuni: 

Maionese, Frittata, Emulsionanti, Pasta all’uovo, Biscotti e torte salate, gelati e creme). 

4. Pesce e derivati (Tutti i prodotti composti da pesce e anche in piccole percentuali). 

5. Arachidi e Derivati (Snack confezionati, creme e condimenti composti di piccole dosi). 

6. Soia e Derivati 

7. Latte e Derivati 

8. Frutta a Guscio e Derivati 

9. Sedano e Derivati 

10. Senape e Derivati 

11. Semi di Sesamo e Derivati (Contenenti anche in alcuni tipi di farine). 

12. Anidrite Solforosa e Solfiti (Usati come conservanti in concentrazioni superiori a 10mg/kg o 

10mg/l, espressi come S02. Si possono trovare tracce in conserve di prodotti ittici, in Sottaceti, 

Sott’oli e in Salamoia, Marmellate, Aceto, Funghi Secchi, Bibite Analcoliche e Succhi di Frutta). 

13. Lupini e Derivati (Presenti anche in Cibi Vegani, sotto forma di Arrosti, Salamini, Farine). 

14. Molluschi e Derivati (Canestrello, Cannolicchio, Capasanta, Dattero di Mare, Fasolaro, 

Garagolo, Lumachino, Cozza, Murice, Ostrica, Patella, Tartufo di Mare, Tellina e Vongola). 

 

 

List of Allergens 

1.Gluten (Bread, Pan Brioche ai Friarielli, Taralli, Breadsticks Cereals, Wheat, Rye, Barley, Oats,Spelt, 

Kamut, including hybrids and derivatives). 

2. Crustaceans and derivatives (Shrimp, Scampi, Lobsters, Crabs, Hays and the like). 

3. Eggs and Derivatives (All products composed of eggs, even in a small part. Among the most 

common: Mayonnaise, Omelette, Emulsifiers, Egg Pasta, Biscuits and pies, ice cream and creams). 

4. Fish and fish derivatives (All products composed of fish and even in small percentages). 

5. Peanuts and Derivatives (Packaged snacks, Creams and condiments composed of small 

amounts). 

6. Soybeans and Derivatives  

7. Milk and Milk Derivatives  

8. Nuts and Derivatives 

9. Celery and Derivatives 

10. Mustard and Derivatives 

11. Sesame Seeds and Derivatives (Also contained in some types of flours). 

12. Sulfur Anhydrite and Sulfites (Used as preservatives in concentrations above 10mg/kg or 

10mg/l, expressed as S02. Traces can be found in canned fish products, in Pickles, Sott'oli and Brine, 

Jams, Vinegar, Dried Mushrooms, Soft Drinks and Fruit Juices). 

13.Lupins and Derivatives (Also present in Vegan Foods, in the form of Roasts, Sausages, Flours). 

14. Mollusks and Derivatives (Canestrello, Cannolicchio, Scallop, Sea Date, Fasolaro, Garagolo, 

Slug, Mussel, Murice, Oyster, Limpet, Sea Truffle, Tellina and Clam). 

 

 
 

 

 
 

 

Il consumatore è invitato a informare il personale in caso di intolleranze o allergie. I piatti 

contrassegnati con ** sono preparati con prodotti sottoposti a rapido abbattimento di temperatura, 

mentre quelli contrassegnati con * sono realizzati con prodotti surgelati di alta qualità. I piatti 

contrassegnati con *** sono stati sottoposti a trattamento di bonifica preventiva in conformità ai requisiti 

del Reg. CE 853/2004, Allegato III, Sezione VII, Capitolo 3, Lettera D. 

 

 

 

The consumer is asked to notify the staff of any intolerance or allergy. 

Dishes marked with ** are prepared with products subjected to rapid blast chilling, those with 

an * with frozen products of higher quality. 

Dishes marked with *** are subjected to prior reclamation treatment in accordance with the 

requirements of EC reg 853/2004, Annex III, Section VII, Chapter 3, Letter D  

 

 

 

 


